
Ап приварки организации пиииия
Шыикий контроль)№ &, › М (Мисима,: „№дд№№(шим. вариантами: орешшлццц;

_ «м»№№/
Комиссией по контролю за организацией и качеством тпнш. в №8:Даш/шила"№%%«4 ЙЖ

кайфа/щим :%АИ/Ёша/йа .д./’№йод/ши; ‚! й’.’
`

проведена проверка организации питания в отделении (ах)/7‘ 'г‹ ’№по шприц-пм): 2_Й_И‚Щіё …! #.№ {&
Основание Проведения праверкигйщщщ# 971М№_ЩЩ_ЩЩ4Ё … __

Цель проверки: осуществление контроля за
- состоянием пищеблока и обеденном зака;\/- наличием УГвеРЖдснною меню;' своя-ветствии завтраки/обеда утвешшенному меню;

Ус соблюдением обучающимися личной гигиены;. работой бракервжной комиссии;
- качес-гном готовой продукции (блюд)



В ходе проверки успиовлено:
‘ №

_!п/п Объект контрпля дп Ни }

1 Бшвдо вшішшт цппе'птпю
2 Нишчие ежешевною меню
3 сотне-тім бтодд ежедневному меню (пункг 2) Уц
4 Еда вкусная (если нет, то в ином укдзш оргннолеггппескне

\/ 'синт: — цвет, :шпдх. вкус)
5 Основное бшодв герпес

‘

,

6 Бшодо канеш-венки (не: горению, плесени и тд,)
7 Ошутсгвуют сколы нв тивной посуде
8 Зил приш: Пиши чистый

1/
‚7

9 Обеденные пот.: чиегые (пра-пуще)
‚,

[ ] о Спецодеждд у персонала половой чипы и опрятни
\/(›шшчие цисок и перч-юк)

Проверкой утомено (иное): №29, 11 ищи а!
Полнот- ппреблеиия 6люд"и продукции основного, дополнпыьвогомеию,(из расчета: кол-во не Съеденных порций / общее кол-= # % не съедяемопн блюд (определив/гея визуально).

ВЫВОДЫ И ПРЕДЛОЖЕНИЯ:

во някрытых блюд)

%‚мм и! 4 № и №№. шыш&! & “…: 14№г=№ „2%№И 11{М№
Члены комиссии (ФИО. подпись):№4417№ Йі/


